DIE HELLMICH
BACKWELT

NATURLICHE ROHSTOFFE
ZUM UNTERKNETEN

Quellstiick, Stehzeit: 30 Minuten o

HL-1000 Sassa 1,000 kg ___

Speisesalz 0,015 kg -
Wasser, 30 °C 0,800 kg

Gewicht 1,815 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 2,5 kg—- 3,5 kg

Quellstiick HL-1000 Sassa unterkneten (min. 3,0 kg fiir ein Mehrkorngebick)

Quellstiick, Stehzeit: 30 Minuten

DIE HELLMICH
BACKWELT

NATURLICHE ROHSTOFFE
ZUM UNTERKNETEN

Quellstiick, Stehzeit: 4 Std. oder iiber Nacht

HL-Opti-SaatMeister 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 30 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 2,5 kg- 3,5 kg Quellstiick HL-Opti-SaatMeister
unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 30 Minuten

HL-6 Korn 1,000 kg |
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 30 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 2,5 kg— 4,5 kg

Quellstiick HL-6 Korn unterkneten (min. 4,0 kg fiir ein 6-Korngebiick)

HELLMICH GmbH, Dunlopstrae 1, 48432 Rheine
M. info@hellmich-backwelt.de  T.+49 5971 807068-0 H. hellmich-backwelt.de

HL-Flotty Karotty 1,000 kg
Speisesalz 0,060 kg -
Wasser, 40 °C 4,000 kg
Gewicht 5,060 g

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Flotty Karotty
unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg- 2,0 kg Quellstiick HL-Kartoffelsticks
unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-SuBkartoffel gewtrfelt 1,000 kg
Speisesalz 0,030 kg
Wasser, 40 °C 2,000 kg
Gewicht 3,030 kg

HL-Kartoffelsticks 1,000 kg
= Speisesalz 0,045 kg
Wasser, 40 °C 3,000 kg
Gewicht 4,045 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-StiBkartoffel gewtiirfelt

unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Kiirbis gewtiirfelt
unterkneten

HL-Kiurbis gewurfelt 1,000 kg
" Speisesalz 0,045 kg
Wasser, 40 °C 3,000 kg
Gewicht 4,045 kg



DIE HELLMICH
BACKWELT

NATURLICHE ROHSTOFFE
ZUM UNTERKNETEN

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-Dinkelmalzflocken Premium 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 30 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Dinkelmalzflocken

Premium unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

NATURLICHE ROHSTOFFE
ZUM UNTERKNETEN

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

DIE HELLMICH
BACKWELT

HL-Roggenmalzflocken Premium 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 30 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Roggenmalzflocken

Premium unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-Weizenmalzflocken 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg ‘
Wasser, 30 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Weizenmalzflocken

unterkneten

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Emmer/Einkorn

Malzflocken unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-Gepufftes Dinkelvollkorn 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg .
Wasser, 40 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-Gepufftes Weizenvollkorn 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 40 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Gepufftes Weizenvollkorn

unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-Emmer/Einkorn Malzflocken 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 30 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

HL-Gepufftes Roggenvollkorn 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 40 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Gepufftes Roggenvollkorn

unterkneten

Zugabemenge: Auf 10 kg Grundteig 1,5 kg— 2,0 kg Quellstiick HL-Gepufftes

Gerstenvollkorn unterkneten

Quellstiick, Stehzeit: 60 Minuten

HL-Gepufftes Gerstenvollkorn 1,000 kg
Speisesalz 0,015 kg
Wasser, 40 °C 1,000 kg
Gewicht 2,015 kg




