DIE HELLMICH
BACKWELT




HL-REZEPTENTWICKLUNG

DAS SIND DIE EHRLICHSTEN
BACKWAREN DER WELT!

DIE
WALTRAUD BENTI‘S EHRLICHEN
Ein kostliches Hafer- Ein Dinkel-Cerealien- Nattiirliches Weizen-
Buchweizen-Dinkel-Brot Brétchen aus hochwertigen brotchen aufgrund von
mit vielen ernahrungsphy- naturlichen HL-Rohstoffen HL-Morgenmalz.
siologischen Vorteilen. mit kernigem Charakter.
+ mit tiber Nacht gereif- + mit schonend + Teigreife tiber Nacht
tem HL-Hafer-Vorteig aufgearbeitetem Teig + frei von chemischen
+ sehr bekommlich und + 100 % Dinkel Hilfsmitteln und
aromatisch + Teigreife tiber Nacht Enzymen
+ frei von chemischen + mit Einsatz von
Hilfsmitteln & HL-Morgenmalz
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HL-PRODUKTNEUHEIT

DAS BACKMITTE

Wer nach den 1 itzen fiir traditionelle
handwerkliche noch wahrhaft ehrlich
backen will, w orgenmalz nicht'

vorbeikomme o

Es ist der e"
Rohstoff, d

VORTEILE VON HL-MORGENMALZ: e

+ frei von chemischen Hilfsmitteln und Enzymen

+ flexibler Einsatz in allen traditionellen « yr A
Rezepturen fiir Backwaren und Brot - .

+ Verwendung wie , klassische® Backmittel P W R

+ Dosierung: 3 bis 5 % auf Gesamtmehl © i Y A

+ GU/GV geeignet
+ fiir Bake-Off geeignet




WIR BRINGEN ALTE REZEPTE
IN DIE GEGENWART.

Wir sind tiberzeugt: Tradition und Innovation sind keine Gegensatze.
Mit Mut, Leidenschaft und einem klaren Blick auf die Wiinsche und
Anforderungen unserer Kunden lassen sich wirtschaftlich nachhaltige
Backwaren von héchster Qualitdt herstellen. Daran arbeiten wir jeden
Tag. Mit unseren nattiirlichen Zutaten, Rezepten und Verfahren gelingen
Ihnen Brote und Brotchen, die nicht nur Thren Kunden schmecken,
sondern auch Threr Bilanz.

SO BACKEN SIE MIT UNS:
+ TRADITIONELL

o + NATURLICH
1 OO / + NACHHALTIG
o . WIRTSCHAFTLICH
+ ZUKUNFTSWEISEND

UNSERE HL-LEISTUNGEN

REZEPT- PROZESS- NATURLICHE HL-BACKWAREN
ENTWICKLUNG OPTIMIERUNG HL-ROHSTOFFE TOPPINGS
& BERATUNG & BERATUNG OHNE CHEMISCHE

HILFSSTOFFE &
ENZYME
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